BERGHUUS RADONS UN
HOTEL PIZ MITGEL:

D

SO NAH AN DEN GASTEN

Glucksmomente, Ferienfage unter blauem Berghimmel,

wandernd, bikend, geniessend unterwegs,

kulinarische Hohenfllige,

Musik, Literatur. Dazu die wunderbare

Naturlandschaft des Val surses, dort wo man

auch die schdnsten Feste und Hochzeiten feiert und wo man

Produktive Offsides durchfiihren kann.

n der Val Surses, im Berghuus Radons und im
Hotel Piz Mitgel, verbringen Giste gerne die

EIN STRAUSS

VOLLER MOGLICH KEITEN
Die Ferientage sind irgendwie immer zu kurz fiir das,
was die Giste hier erwartec: Wandern zu den schéns-
ten Orten im Parc Ela, biken — rauf und runter -
fischen, Tennis spiclen, Konzerte, Theater, Open-Air-
Veranstaltungen besuchen, das Dolcefarniente genies-

sen, sich kulinarisch verwshnen lassen .. Zwei Hiu-

schonsten Tage des Jahres. Wen wundert’s, Denn
hier gibt es Ferien fiir alle Sinne: herzliche Gast-
freundschaft, Kulinarik, Kultur und Natur. Der Leit-
satz des Val Surses «So nah an einer anderen Wel»

schreibt sich im Berghuus Radons und im Hotel Piz
Mitgel fort.

ser, zwei Gastgeber: Das Berghuus Radons auf fast
2000 m ii. M. am Fusse des Piz Forbesch gelegen und
das Hotel Piz Mitgel mitten in Savognin auf
1207 m ii. M. sind die Verwdhnorte fiir viele Ferien-

erlebnistage.

IM BERGHUUS RADONS
ZU HAUSE

Seit Fadri Arpagaus vor {iber zwei Jahren das Berg-
huus Radons iibernahm und es zu einem stilvollen
Hotel umbaute, bleiben keine Gistewiinsche mehr
offen: In Savognin aufgewachsen, kochte Fadri nach
seiner Ausbildung in den besten Hiusern und reiste

als Privatkoch durch die halbe Welt. Doch sein Herz

hat er schon als Kind ans Berghuus Radons verloren.

HOCHWERTIGE PRODUKTE

Den Gisten erzihlt er gerne von den einheimischen
hochwertigen Produkten, die er nun in seiner Berg-
huus-Kiiche verarbeiter, um den Gisten kulinarische
Hohenfliige zu bescheren: Capuns, Pizochel, Raviouls
nach Grossmutterart, Fleisch vom iiber die Grenzen
hinaus bekannten Metzger Peduzzi, der Kise von der
nahen Alp... Natiirlich schafft es auch die Albula-
Forelle zu ihm auf den Berg, wo sie mit feinsten Berg-
kriutern veredelt wird. Fiir Veranstaltungen und
Gruppen stellt er gerne Meniis nach Wunsch zusam-
men — zusitzlich zur saisonalen Karte und zu den tig-
lich wechselnden Abendmeniis.

«Wir beherbergen und verwhnen bei uns viele Giiste,
die sich gerne in der Natur bewegen, jeden Ferientag
in vollen Ziigen geniessen, Giste, die ein stilvolles
Berghuus wie das unsere schitzen», sagt Fadri Arpagaus.
Unternechmen und Institutionen buchen genau des-

halb hiufig ihre Seminare, Workshops oder Offsides

in dieser relaxten und kreativen Umgebung. Auch weil

hier «ll inclusiv» — Verpflegung, Ausstattung, Rah-
menprogramm wie sportliche Anlisse, Alphornblasen
oder Genussevents wie etwa Weindegustationen — an-
geboten wird, sind Seminare im Berghuus so beliebt.
Der mit Altholz verkleidete Gruppenraum «Steivar
wird nicht nur gerne fiir die Seminare und Workshops

gebucht, sondern genauso fiir Familienfeste.

KULTUR, GENUSS, NATUR, .
GASTFREUNDSCHAFT

Sowohl im kleinen hoch dber Savognin gelegenen
Berghuus Radons mit seinen 12 Zimmern als auch im
mitten im Ort erbauten Hotel Piz Mitgel (29 Zimmer) fin-
den Gdste und Einheimische Orte, wo die Gastfreund-
schaft lebt und Kulinarik gross geschrieben wird.

berghuus@radons.ch, +418165910 10
A www.berghuus.ch

willkommen@pizmitgel.ch, +41 81 684 11 61
Awww.pizmitgel.ch

SOMMER-EVENTS

In und rund um Savognin werden im Sommer viele kul-
turelle Events angeboten. Vormerken sollte man sich
den Oldtimer-Event «Classic Car» (26. bis 28. August
2022) und natirlich die zahlreichen Origen-Veranstal-
fungen in der Val Surses, die man mit einem feinen Es-
sen im Hotel Piz Mitgel und im Berghuus Radons kom-
binieren kann. Gaste kreieren so eigene unvergessli-
che Ausflige fur ihre Kurz- und Langurlaube. Im Hotel
Piz Mitgel laden immer auch eigene Kulturevents zu
Besuchen ein.




DAS BUCH ZUM «HOTEL PIZ MITGEL»

Dieses Buch erz&hit die Ge-

schichte des Hotels Piz Mit- Gcfeﬁic?t’:‘?@scm’c‘m
gel in Savognin und seiner e
Menschen, die es erschu- PIZ MITG]
fen, betrieben, pflegten und
weiterentwickelten. Dazu
gehort auch der Aufbau
des Berghauses in Radons
sowie die Entstehung des
Skigebiets und Tourismus-
orfes Savognin.

Die zeitgendssischen Texte sind etwas eigenwillig, wie
das Hofel, seine jeweiligen Besitzer und auch die Be-
vélkerung des Surses. Das Buch fGhrt Sie dafr in langst
vergangene Zeiten und Idsst Sie am damaligen Ge-
schehen unmittelbar teilhaben. - Die zahlreichen his-
forischen Fotografien ergdnzen die geistige mit siner
visuellen Zeitreise mitten in Graublnden.»

Bestellen kann man das Buch unter:
Awww.suanezia.com

HOCHZEITEN UND FESTE FEIERN
IM HOTEL PIZ MITGEL
Dieses 1868 erbaute, heute wunderschisn renovierte Ho-
tel, das mitten in Savognin steht, ist ebenfalls ein Haus,
in dem man Seminare und Sitzungen bucht und unver-
gessliche Feste feiert. Vor allem ist es ein spezielles Haus
fiir Hochzeiten. Gefeiert wird hier stilvoll im Jugend-
stilsaal. Die Gastgeber Marlies und Michael Gehring
erfiillen gerne auch ausgefallene Wiinsche der Hochzeits-
paare. So werden Hochzeiten von A bis 7 geplant, or-
ganisiert und umgesetzr. Marlies Gehring ist ausgebil-
dete Wedding-Planerin und zusammen mit ihrem Mann
Garantin dafiir, dass der allerschénste Tag des Lebens
fiir immer unvergesslich bleibt. Seit Mirz 2022 ist das
«Piz Mitgel» zudem offizielles Trauungslokal!
Die Zusammenarbeit zwischen Berghuus Radons und
Hotel Piz Mitgel hat sich seit dem letzten Winter
noch vertieft. «Wir helfen uns gegenseitig aus, beher-
bergen bei Platznéren gegenseitig Giste, nutzen wo
sinnvoll viele Synergien.» Die Geschichte beider Hiiy-
ser ist zudem eng miteinander verwoben: Einst war
das Berghuus Radons die Dependance des Hotels «Piz
Mitgel». Dass nicht nur deshalb gemeinsame Werte
wie die hohe Gastfreundschaft gepflegt wird, erstaunt
nicht. «Wir sind beide sehr nah an den Gisten.»
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INNOVATIVE GASTGEBER

Fadri Arpagaus und Michael Gehring mit seiner Frau
Marlies zihlen in der Val Surses mit zu den innova-
tivsten Gastgebern. Sie haben Hotel und Berghuus
innert kurzer Zeit zu den beiden fithrenden Hausern
im Tal entwickelt.

Im Hotel Piz Mitgel lebt man nicht nur die eigene
lange Geschichte, sondern bietet den Gisten dariiber
hinaus besondere kulturelle Evenrs — im Hause selbst
und in der ganzen Region, wo gerade wihrend den
Sommermonaten viele Kulturveranstaltungen die
Giste ins Sursetter Hochral locken. Dass Giovanni
Netzer mit «Origen» gleich im Nachbarort Riom be-
heimactet ist, nun an der Julierroute in Mulegns das
Posthotel «Lowe» renoviert und einen Zuckerbi-
ckerturm aus dem 3D-Drucker hinstellen wird, ist

ebenso fiir alle ein Gliicksfall.

WO MAN SICH TRIFFT
Musik, Theater, Literatur, Vortrige und ein Hotel wie
das Piz Mitgel, in dem kulturell und sportlich interes-

1 Das Berghuus Radons ist einmalig schén gelegen. Hier
wird der Genuss gross geschrieben.
2 BerghUus-Gastgeber Fadri Arpagaus ist Koch aus

Leidenschalt.
3 Berghuus Radons: Die Berge vor Augen, die Késtlichkei-

ten auf dem Teller.

4 Der Jugendstilsaal im Hotel Piz Mitgel bietet den unschlag-

baren Rahmen flir Hochzeiten und viele andere Feste,
5 Im Berghuus Rodons steht ein gut ausgestatteter
Seminarraum zur Verfligung.
6 Auf der geschiitzten Terrasse des Hofels Piz Mitgel
verweilen die Gdste gerne.
7 Das Gastgeberpaar des Hotels Piz Mitgel:
Michael und Marlies Gehring. (Fotos: z2vg)

sierte Gaste ihre Ferientage verbringen und sich kuli-
narisch verwthnen lassen, sind die ideale Erginzung.
«Wir sehen uns als Ort, wo man sich trifft, sich aus-
tauscht, wo man gemeinsam schéne Stunden erlebr,
die Kulinarik pflegt und ebenso die Kultur, sagt Mi-
chael Gehring,
«Wir sind nah an unseren Gisten, nah an den Einhei-
mischen, nah an der Welt... Zudem kommen ver-
schiedene unserer Produkte direkr aus dem Parc Ela in
unsere Kiiche und auf die Restauranttische. Marlies
Gehring, Gastgeberin und Multitalent, zeichnet sich
nach wie vor mit ihrem Kiichenteam verantwortlich
fiir die Kiiche und deren kulinarischen Geniisse. Wir
und unsere Mitgastgeber zeigen unseren Gisten unse-
re schone Welt, wissen, wo das Waldbaden am
Schonsten ist, wo Seele und Kérper neue Energien
tanken, wo es die besten Biketrails gibt und die gross-
artigsten Wanderwege. Nadiirlich zeigen wir Hobby-
fotografen (und auch Profis) die besten Plitze fiir Fo-
tosujets, verraten, wo Kulinarik und Kultur gross
geschrieben werden, wo der Agro-Tourismus gelebt
wird, wo sich die Menschen noch begegnen.» (kh)



